COMMUNIQUE DE PRESSE

Souzy, le 8 Mars 2021

PROVOL & LACHENAL
Charcuterie de Volaille, Produits du Terroir et Spécialités Lyonnaises
Entreprise implantée dans les Monts du Lyonnais — 6 M€ de CA — 24 personnes

Afin de s’adapter aux nouvelles évolutions et tendances de
consommation, 'entreprise PROVOL & LACHENAL innove avec

2 nouvelles recettes de charcuterie de Volaille sans nitrites ajoutés :

Blanc sans nitrites ajoutés

de poulet cuit

Descriptif produits: Produits frais - DLC : 45 jours

Poches sous vide incolores de 3,5kg

Avantaqges produits :

Produits qualitatifs avec une viande filandreuse de filet de dinde/poulet
Viandes Frangaises

Formulation sans nitrites ajoutés

YV V V VY

Praticité : tranchage facile et sans miettes

» Produits ¢ consommer aussi bien chaud que froid
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